
 
 

MENUPLAN                                                                                      16.- 22. Februar 2026                             
                                   
    Tischreservationen unter: 031 734 13 15      

 
  

Montag 
 

 
Dienstag 

 
Mittwoch 

 
Donnerstag 

 
Freitag 

 
Samstag 

 

 
Sonntag 

 

  
16.2. 

 

 
17.2. 

 

 
18.2. 

 

 
19.2. 

 

 
20.2. 

 

 
21.2. 

 

 
22.2. 

 
 

 
Mittag 

 

 

Fleischchügeli an 
Safransauce 
serviert mit 
Stocki und  

Broccoli Röschen 

 
Poulet Piccata auf 
Tomatenspaghetti 
und mediterranem 

Gemüse 

 
Schweins 

Rahmschnitzel mit 
Pommes frites und  

Mischgemüse 
 

 
Hausgemachte 
Spinat Ravioli 

an pikanter 
Käse-

Weisswein 
Sauce 

 
Fischstäbchen an 

Tartarsauce serviert 
mit Salzkartoffeln 
und Blattspinat 

 
Schmortöpfli 

nach Grosis Art 
serviert mit 

Butternüdeli und  
Glasierten 
Karotten 

 
 Berner Platte mit 
allem Drum und 

Dran 

  Vegi 
 Teller 
  (auf   
Vorbe-

stellung) 

 
Champignons an 
Safransauce mit 

denselben 
Garnituren  

 
Parmesan Risotto 

mit Ratatouille  

 
Pappardelle an 
Pilzrahmsauce 
flankiert von 

buntem 
Mischgemüse  

 
Ds Glyche 

  
Gemüse Schnitzel 

an Senfsauce 
serviert mit 

Salzkartoffeln und 
Blattspinat 

 
Tagliatelle 

Napoli  

 
Elsässer Ofen 

Guck mit 
Käsesauce 
gratiniert  

 

 
Abend 

 
Eier -Spargelbrötli 
hübsch garniert 

 

 
Raclette Kartoffeln 
mit Brüsseler Salat 

 
Eiertätsch mit 

Birnen Kompott  

 
Café complet 

 
Emmentaler 

Bauernrösti mit  
Spiegelei 

 
 Bündner 

Gerstensuppe 
mit Käsestangen  

 
Kalte Platte 

Falls nicht anders deklariert: Schweizer Fleisch                                 Änderungen vorbehalten! 


