
 
 

MENUPLAN                                                                                        24.-30. August 2026                            
 
    Tischreservationen unter: 031 734 13 15 / E-Mail  

 
  

Montag 
 

 
Dienstag 

 
Mittwoch 

 
Donnerstag 

 
Freitag 

 
Samstag 

 

 
Sonntag 

 

  
24.8. 

 
25.8. 

 
26.8. 

 
27.8. 

 

 
28.8. 

 
 

 
29.8. 

 

 
30.8. 

 

 
Mittag 

 

 
Kalbspojarski 
an Kräuterjus 
serviert mit 

Bratkartoffeln und 
Ratatouille   

 
Längenberger 
Saucisson mit 

Salzkartoffeln und 
sämiger 

Rahmlauch  
 

 
Rinds- 

Stroganoff 
serviert mit 
Spätzli und 

grünen Bohnen 

 
Spinat- Käse 

Quiche mit bunter 
Salat Garnitur  

 
Sautiertes 

Zanderfilet an 
Kresse Sauce 

serviert mit 
Kartoffelstampf 
Kirschtomaten  

 
Älplermagronen 
mit Speck und 

Schinken  
serviert mit  
Apfelmus  

 
Paniertes 
Schweins 

Schnitzel serviert 
mit Pommes frites 
und Mischgemüse   

  Vegi 
 Teller 
  (auf   
Vorbe-

stellung) 

 
Mariniertes 
Tofuspiessli 
serviert mit 

Bratkartoffeln und 
Ratatouille   

 
Pochiertes Ei  

mit Salzkartoffeln 
und sämiger 
Rahmlauch 

 
Spätzli- Gemüse 

Pfanne  

 
Ds Glyche 

 
Ofen Guck mit 
Gemüse leicht 

gratiniert  

 
Vegi  

Älplermagronen 
mit Apfelmus 

 
Paniertes 

Blumenkohl Steak 
serviert mit 

Pommes frites und 
Mischgemüse 

 

 
Abend 

 
Pasta an Cinque 
Pi Sauce dazu 
Reibkäse und 
Eisbergsalat   

  

 
Zwetschgen 
Kuchen mit 
Vanillerahm 

 
Toast Hawaii dazu  

Chicorée Salat 

 
Café Complet  

 
Wienerli im Teig 
dazu Coleslaw 

Salat  

 
Paniertes  

Tommechäsli 
mit Märitsalat 

 
Belegte Brötli 

Falls nicht anders deklariert: Schweizer Fleisch                                 Änderungen vorbehalten! 


