
 
 

MENUPLAN                                                                                                  2.-8.März 2026                             
                                   
    Tischreservationen unter: 031 734 13 15      

 
  

Montag 
 

 
Dienstag 

 
Mittwoch 

 
Donnerstag 

 
Freitag 

 
Samstag 

 

 
Sonntag 

 

  
2.3. 

 

 
3.3. 

 

 
4.3. 

 

 
5.3. 

 

 
6.3. 

 

 
7.3. 

Geburtstage 
Fr.Burri/Fr. Laager 

 
8.3. 

 
 

 
Mittag 

 

 

Schweins 
Geschnetzeltes 

an Calvados 
Sauce serviert mit 
Butternüdeli und  

Broccoli  

 
Ungarisches 

Gulasch mit Spätzli 
und gratiniertem 

Fenchel 

 
Poulet Riz Casimir 

mit seinen 
Früchten 

 
Pappardelle al 

Padrone 

 
Fischknusperli an 

Tartar Sauce serviert 
mit Savoyer 

Kartoffeln und  
Blattspinat  

 
Suure Mocke mit  

Kartoffelstock 
und 

Gemüsegarnitur 
 

Schwarzwälder 
Torte 

 
Schweins 

Rahmschnitzel mit 
Pommes frites und  

Mischgemüse 
 

Caramelchöpfli mit 
Fruchtsalat 

 
  Vegi 
 Teller 
  (auf   
Vorbe-

stellung) 

 
Tagliatelle an 
Waldpilzsauce 

 
Älpler Spätzli mit  
Röstzwiebeln und  

Apfelkompott 

 
Gebratener Reis 
mit Sesam, Soja 

und pikantem 
Gemüse 

 
Ds Glyche 

  
Schwarzenburger 

Tortilla serviert mit 
Kräuter Quarksauce 

 
Ofenguck mit 

feinem 
Schlossberger 

Käse 
überbacken 

 
Reichhaltiger 

Gemüse Teller 
mit Spiegelei  

 

 
Abend 

 
Kartoffel-

Lauchgratin mit  
saurem Kopfsalat  

 
Pikante 

Schinkengipfeli mit  
garniertem 
Feldsalat 

 
Apfelkuchen mit 

Rahm 

 
Café complet 

 
 Penne an 

Tomatensauce 
Kopfsalat 

 
Belegte Brötli  

 

 
Kalte Platte 

Falls nicht anders deklariert: Schweizer Fleisch                                 Änderungen vorbehalten! 


